
GATAVS PASNIEGŠANAI

VIENM�R IZCILI PAGATAVOTA MALT�TE



Ņemot vērā pieaugošo interesi par Sous Vide tehnoloģijas pielietošanu Eiropas virtuvē, 2014.gada pavasarī 
Bidfood koncerns Čehijā atvēra jaunu Sous Vide ražotni, kur katru mēnesi tiek saražotas 150 t dažādu Sous 
Vide gaļas ēdienu. Ēdieni tiek pagatavoti no labākās kvalitātes izejvielām ar nepārtrauktu kvalitātes kontroli 
atbilstoši IFS standartiem 

Bidfood koncerna privātais zīmols Banquet no 2014. gada ir kļuvis par kvalitātes standartu vairākās valstīs: 
Čehijā, Vācijā, Polijā un Ungārijā. Kopš 2018. gada rudens arī Baltijas valstīs Bidfood Baltic piedāvā saviem 
klientiem plašu Sous Vide gaļas sortimentu.

Sous vide tehnoloģija

Temperatūra 
no 40°C līdz 65°C

Laiks 
6-12 stundas

Kas ir Sous Vide?
Sous Vide ir Francijā rādīta ēdienu pagatavošanas tehnoloģija, kas tulkojumā no franču valodas nozīmē „gatavots 
vakuumā”. Tā tiek pielietota jau no septiņdesmitajiem gadiem. Metode paredz ilgstošu ēdiena pagatavošanu 
zemā temperatūrā ūdens peldē.  Gatavojot maltīti ar Sous Vide tehnoloģiju, produktā tiek saglabāta dabīgā 
smarža, garša, krāsa un visas vērtīgās uzturvielas. Tehnoloģijas galvenā priekšrocība – gatavošanas procesā 
produkti paliek sulīgi. 

Banquet Sous Vide – izcila kvalitāte jūsu klientiem

 Sous Vide gatavo pats   
 

 

Ilgstošs pagatavošanas laiks ~ 6-12 stundas 
(atkarībā no gaļas veida) 
 

Banquet Sous Vide ir jau gatavs produkts 
 

 
 

iespējams pagatavot 4-
Ierobežots pagatavošanas daudzums (vienā reizē 

8 kg gaļas)
Iespēja pasū�t nepieciešamo daudzumu pēc vajadzībām

 

 

Pagatavošanas procesā �ek aizņemta darba 
virsma, kuru varētu izmantot ci�em nolūkiem 

 
 

Preču piegāde līdz divām reizēm dienā 
 

 

 
Produkts jau ir gatavs ēdiens, kuru var papildus termiski 
apstrādāt, pievienot savu unikālo garšu un pasniegt sev 
vēlamā noformējumā un veidā.

 

Pēc ēdiena pagatavošanas atlikušo buljonu iesakām izmantot mērču un zupu pagatavošanai, savukārt taukvielas var izmantot ēdienu 
cepšanai

Uzglabāšana visiem katalogā norādītajiem produktiem: pēc atvēršanas izlietot 48 stundu laikā



 

8459  Pīles kon�ts Con�t De Canard  

8809 Pīles krūtiņa

8460 Cūkgaļas ribiņas

8459  Pīles kon�ts Con�t De Canard   

Pīles kājas svars: 150/180g 
Daudzums iepakojumā: 6 gab
Iepakojuma svars: ~ 1,2kg
Satur cūku taukus

20-30 min  ~ 210°C, atkarīgs no krāsns veida.

ieteicams pasniegt ar dārzeņiem un 
sakņaugiem. Labi sader ar skābiem augļiem 
un ogām, piemēram, apelsīniem un plūmēm.

8809 Pīles krūtiņa

Krūtiņas svars: 190/240 gr 
Daudzums iepakojumā: 6 gab
Iepakojuma svars: ~1,6kg

konvekcijas krāsnī 10 min ~ 210°C, pēc tam 
iegriezt ar nazi ādu un apcept pannā. 

gaļas platē, pirkstiņuzkodās, karstos salātos, 
sviestmaizēs, burgeros un arī kā pamatēdienā. 
Labi sader ar skābo ogu mērcēm un skābiem 
augļiem.

8460 Cūkgaļas ribiņas

Ribiņu skaits iepakojumā: ~24 ribiņas
Iepakojuma svars: ~1,2kg

konvekcijas krāsnī vai uz grila 12 min ~ 200°C.

gaļas platē, pamatēdienā, kā tradicionāla 
uzkoda pie alus. Labi sader ar BBQ, čili, 
medus, sinepju mērcēm.

* cenas bez PVN
** produkta pašizmaksa pēc termiskās apstrādes

Tālrunis pasūtījumiem: 24556799, 20224731 



* cenas bez PVN
** produkta pašizmaksa pēc termiskās apstrādes
Tālrunis pasūtījumiem: 24556799, 20224731 

8869 Vistas Balotīne ar kaltētiem tomātiem 

Rulešu skaits iepakojumā: 2 gab
Ruletes svars: ~ 1kg
Iepakojuma svars: ~ 2kg

Sastāvs: vistas gaļa pildīta ar kaltētiem 
tomātiem, baziliku un oregano.

veselu ruleti cept 20-30 min ~ 200°C līdz veidojās 
zeltīta garoziņa, bet šķēlēs 10 min ~ 80°C.

gaļas platē, brokastīm, brančiem, pamatēdienā. 
Īpaši piemērots grupu ēdināšanai. Labi sader ar 
sakņaugiem, biezeņiem un svaigiem salātiem.

6298 Vistas Balotīne ar spinātiem 

Rulešu skaits iepakojumā: 2 gab
Ruletes svars: ~ 1,2kg
Iepakojuma svars: ~ 2,4kg

Sastāvs: vistas gaļa pildīta ar maltās cūkgaļas 
ruleti, spinātu lapām un Prāgas šķiņķi šķēlēs.

veselu ruleti cept 20-30 min ~ 200°C līdz veidojās 
zeltīta garoziņa, bet šķēlēs 10 min ~ 80°C.

gaļas platē, brokastīm, brančiem, pamatēdienā. 
Īpaši piemērots grupu ēdināšanai. Labi sader ar 
sakņaugiem, biezeņiem un svaigiem salātiem.

8567 Tītara gaļas �leja

Iepakojuma svars: ~ 2,2kg

cept ~ 8 min ~100°C, atkarīgi no gaļas gabala 
izmēra un krāsns veida.

gaļas platē, pirkstiņuzkodās, salātos, sviest-
maizēs, burgeros, pastā, pamatēdienā. Īpaši 
labi piemērots bērnu ēdināšanai. Labi sader ar 
karstiem, karamelizētiem āboliem un 
dzērvenēm, brūklenēm, apelsīnu mērci un 
timiānu, pesto, ar bulguru vai kuskusu.

 ar kaltētiem tomātiem 

veselu ruleti cept 20-30 min ~ 200°C līdz veidojās 

gaļas platē, brokastīm, brančiem, pamatēdienā. 
Īpaši piemērots grupu ēdināšanai. Labi sader ar 
sakņaugiem, biezeņiem un svaigiem salātiem.

cept ~ 8 min ~100°C, atkarīgi no gaļas gabala 

maizēs, burgeros, pastā, pamatēdienā. Īpaši 
labi piemērots bērnu ēdināšanai. Labi sader ar 

8869 Vistas Balotīne ar kaltētiem tomātiem

6298 Vistas Balotīne ar spinātiem 

8567 Tītara gaļas �leja



* cenas bez PVN
** produkta pašizmaksa pēc termiskās apstrādes

Tālrunis pasūtījumiem: 24556799, 20224731 

8566 Liellopa gaļas šķiņķis

Iepakojuma svars: ~ 2,2kg

cept ~ 8 min ~100°C, atkarīgi no gaļas 
gabala izmēra un krāsns veida.

gaļas platē, brokastīm, brančiem, pirkstiņ 
uzkodās, karstos salātos, pildītās bagetēs, 
burgeros, pamatēdienā. Labi sader ar 
marinētiem sīpoliem un sakņaugiem, ar 
skābiem konservētiem produktiem un 
balzamiko mērci. 

8856 Brieža gaļas šķiņķis 

Iepakojuma svars: ~ 2,2kg

cept ~ 8 min ~100°C, atkarīgi no gaļas 
gabala izmēra un krāsns veida.

gaļas platē, brokastīm, brančiem, pirkstiņuz-
kodās, karstos salātos, sviestmaizēs, burgeros, 
pamatēdienā. Labi sader ar meža ogu vai 
balzamiko mērcēm, ar skābiem konservētiem 
produktiem, piemēram, sparģeļiem. 

8565 Cūkgaļas kakla karbonāde 

Iepakojuma svars: ~ 2,2kg

krāsnī ~ 8 min ~100°C, atkarīgi no gaļas 
gabala izmēra un krāsns veida.

gaļas platē, brokastīm, brančiem, pirkstiņuz-
kodās, salātos, zupās, sviestmaizēs, pamatē-
dienā. Labi sader ar sakņaugu biezeņiem, 
salātiem, piemēram, seleriju salātiem, ar 
skābiem konservētiem produktiem. 

8566 Liellopa gaļas šķiņķis

8856 Brieža gaļas šķiņķis 

8565 Cūkgaļas kakla karbonāde 



9105 Cūkgaļas šķiņķis plūkāšanai  

Iepakojuma svars: ~ 1,1kg

cept  ~ 8 min ~100°C, atkarīgi no gaļas gabala 
izmēra un krāsns veida.

zupās, salātos, sviestmaizēs, burgeros, buritos 
un tako pagatavošanai. Labi sader ar BBQ vai 
sinepju-medu mērcēm, ar svaigiem salātiem, 
ar skābiem konservētiem produktiem. 

8128 Truša kājas 

Truša kājas svars: 160/200gr 
Daudzums iepakojumā: 6 gab
Iepakojuma svars: ~ 1,3kg

12 min ~ 160°C atkarīgs no krāsns veida

salātos, pamatēdienā. Ieteicams pasniegt ar 
dārzeņiem un sakņaugiem. Īpaši labi 
piemērots bērnu ēdināšanai.

8950 Zoss kājas

Zoss kājas svars: 250/350gr 
Daudzums iepakojumā: 4 gab
Iepakojuma svars: ~ 1,8kg

20-30 min ~ 210°C, atkarīgi no gaļas gabala 
izmēra un krāsns veida.

salātos, pamatēdienā. Ieteicams pasniegt ar 
sakņaugiem. Labi sader ar sautētiem augļiem, 
piemēram ar karamelizētiem āboliem vai 
plūmēm. Īpaši labi piemērots bērnu ēdināšanai.

cept  ~ 8 min ~100°C, atkarīgi no gaļas gabala 

zupās, salātos, sviestmaizēs, burgeros, buritos 
un tako pagatavošanai. Labi sader ar BBQ vai 
sinepju-medu mērcēm, ar svaigiem salātiem, 
ar skābiem konservētiem produktiem. 

atkarīgi no gaļas gabala 

salātos, pamatēdienā. Ieteicams pasniegt ar 
sakņaugiem. Labi sader ar sautētiem augļiem, 
piemēram ar karamelizētiem āboliem vai 
plūmēm. Īpaši labi piemērots bērnu ēdināšanai.

9105 Cūkgaļas šķiņķis plūkāšanai

8950 Zoss kājas

8128 Truša kājas 

* cenas bez PVN
** produkta pašizmaksa pēc termiskās apstrādes
Tālrunis pasūtījumiem: 24556799, 20224731 



8468 Vistas pusspārniņi 

Pusspārnu skaits iepakojumā: ~25 pusspārni
Iepakojuma svars: ~1,2kg

konvekcijas krāsnī vai uz grila 10 min pie 
~ 200°C.

gaļas platē, pamatēdienā, kā tradicionāla 
uzkoda pie alus. Labi sader ar BBQ, saldo čili 
mērci, kariju un sinepju medus mērci.

8461 Cūkgaļas stilbs ar kaulu

Daudzums iepakojumā: 1 gab
Iepakojuma svars: ~ 0,75kg

cept ~ 30-35 min ~210°C, pabeigt uz grila 
līdz zeltītai garozai.

salātos, zupās, pamatēdienā. Labi sader ar 
sakņaugiem, ar skābiem štovētiem kāpostiem 
un gurķiem, mārrutkiem, dzērvenēm, 
ķimenēm, sinepēm. 

8857 Cūkgaļas stilbs bez kaula

Daudzums iepakojumā: 1 gab
Iepakojuma svars: ~ 1,1kg

cept ~ 30min ~200°C, pabeigt uz grila 
līdz veidojās zeltīta garoziņa.

salātos, zupās, pamatēdienā. Labi sader ar 
sakņaugiem, ar skābiem štovētiem kāpostiem 
un gurķiem, mārrutkiem, dzērvenēm, 
ķimenēm, sinepēm. 

8468 Vistas pusspārniņi 

Pusspārnu skaits iepakojumā: ~25 pusspārni
Iepakojuma svars: ~1,2kg

konvekcijas krāsnī vai uz grila 10 min pie 
~ 200°C.

gaļas platē, pamatēdienā, kā tradicionāla 
uzkoda pie alus. Labi sader ar BBQ, saldo čili 
mērci, kariju un sinepju medus mērci.

8468 Vistas pusspārniņi 

8857 Cūkgaļas stilbs bez kaula

8461 Cūkgaļas stilbs ar kaulu

* cenas bez PVN
** produkta pašizmaksa pēc termiskās apstrādes

Tālrunis pasūtījumiem: 24556799, 20224731 



Kods / Produkta nosaukums/Cena* par gab
BBQ mērces:  
8915 Klasiskā Hellmann’s 430 ml      
10135 Saldā Hellmann’s 950 g  
7905 Klasiskā Hellmann’s 4.8 kg 

Sinepes:
11514 Krievu Spilva 220 ml  
2076 Dijon ar sinepju graudiņiem 350 g  
538 Dijon 850 g  
10896 Krievu Spilva 1.2 L  

Mārrutki:
5756 Mājas Spilva 200 g  
10156 Klasiskie Spilva 1 L  
Kečupi: 
10133 Klasiskais Hellmann’s 950 g  
10990 Oriģinālais Spilva 1 L  
5630 Klasiskais Heinz 5.7 kg 
11512 Tomātu mērce Spilva 10 L  
Majonēzes: 
7771 Klasiskā Hellmann’s porcijās 198 gab, 10 ml 
10262 Sandwich Hellmann’s 400 ml  
10132 Klasiskā Hellmann’s 820 g  
1718 Dekorēšanai Hellmann’s 78% 3 L 
1979 Salātiem Hellmann’s 30% 5 L 
10830 Provansas Spilva 10 L 
8590 Klasiskā Gyma 50% 10 kg 

Galda mērces: 
10155 Kebaba Hellmann’s 842 g 
10137 Kartupeļu Frī Delux Hellmann‘s 850 g  
10136 Ķiploku Hellmann’s 860 g 
10134 Dzeltenā sinepju Hellmann’s 880 g 
10142 Asā HOT Hellmann’s 910 g   
Itāļu mērces:
7425 Apelsīnu ar sinepēm Lazzaris 750 g 
7427 Vīģu ar sinepēm Lazzaris 750 g 
7580 Apelsīnu marmelāde 
 Conserve Della Nonna 350 g  
7574 Vīģu džems Conserve Della Nonna 340 g 
7517 Zaļo olīvu krēms Conserve Della Nonna 190 g  

Balzāmetiķa krēmi:
10466 Ar bumbieriem un riekstiem Carandini 250 ml  
10453 Ar meža ogām Carandini 250 ml  
10159 Ar trifelēm Carandini 250 ml 
10473 Ar avenēm Carandini 250 ml 
5505 Klasiskais IL Borgo 500 ml  

Austrumu mērces:
6886 Sambal Manis Knorr asā ar čili un soju 1 L 
6889 Pang Gang Knorr  asā ar čili un tomātiem 1 L  
6888 Sunhine Chili Knorr saldā ar čili 1 L  
6887 Ketjap Manis Knorr saldā ar soju 1 L  
10496 Teriyaki Horeca Aroma Premium 1 kg  
7175 Taizemes saldā čili Felix 2.36 kg 
4488 Sriracha asā čilli 740 ml  
 

* cenas bez PVN
** produkta pašizmaksa pēc termiskās apstrādes

Tālrunis pasūtījumiem: 24556799, 20224731 


