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Sous vide tehnologija

(T

Temperatura Laiks
no 40°C lidz65°C ~ 6-12 stundas

-

Kas ir Sous Vide?

Sous Vide ir Francija radita édienu pagatavo3sanas tehnologija, kas tulkojuma no fran¢u valodas nozimé ,gatavots
vakuuma” Ta tiek pielietota jau no septindesmitajiem gadiem. Metode paredz ilgstosu édiena pagatavosanu
zema temperatura udens peldé. Gatavojot maltiti ar Sous Vide tehnologiju, produkta tiek saglabata dabiga
smarza, garsa, krasa un visas vértigas uzturvielas. Tehnologijas galvena prieksrociba — gatavosanas procesa

produkti paliek suligi. |

BANQUET

— PREMIUM SOUS VIDE —

Nemot véra pieaugoso interesi par Sous Vide tehnologijas pielieto$anu Eiropas virtuve, 2014.gada pavasari
Bidfood koncerns Cehija atvéra jaunu Sous Vide razotni, kur katru ménesi tiek sarazotas 150 t dazadu Sous
Vide galas édienu. Edieni tiek pagatavoti no labakas kvalitates izejvielam ar nepartrauktu kvalitates kontroli
atbilstosi IFS standartiem ®2|Fs

Bidfood koncerna privatais zimols Banquet no 2014. gada ir kluvis par kvalitates standartu vairakas valstis:
Cehija, Vacija, Polija un Ungarija. Kop$ 2018. gada rudens ari Baltijas valstis Bidfood Baltic piedava saviem
klientiem plasu Sous Vide galas sortimentu.

Banquet Sous Vide - izcila kvalitate jusu klientiem

—_—
Sous Vide gatavo pats DA N [lu ET
—— PREMIUM SOUS VIDE —
llgstoSs pagatavosanas laiks ~ 6-12 stundas Banquet Sous Vide ir jau gatavs produkts

(atkariba no galas veida)

lerobeZots pagatavosanas daudzums (viena reizé | lespéja pasitit nepiecieSsamo daudzumu péc vajadzibam
iespéjams pagatavot 4-8 kg galas)

Pagatavosanas procesa tiek aiznemta darba Precu piegade lidz divam reizém diena
virsma, kuru varétu izmantot citiem nolakiem

D@

Ny Produkts jau ir gatavs édiens, kuru var papildus termiski
Q: apstradat, pievienot savu unikalo garSu un pasniegt sev
vélama noformeéjuma un veida.

Ay

I /I Péc édiena pagatavosanas atlikuso buljonu iesakam izmantot mércu un zupu pagatavosanai, savukart taukvielas var izmantot édienu
ceps$anai

I /l Uzglabasana visiem kataloga noraditajiem produktiem: péc atvérsanas izlietot 48 stundu laika



{ 8459 Piles konfits Confit De Canard

Piles kajas svars: 150/180g
Daudzums iepakojuma: 6 gab
lepakojuma svars: ~ 1,2kg
Satur cuku taukus

20-30 min ~ 210°C, atkarigs no krasns veida.

ieteicams pasniegt ar darzeniem un
saknaugiem. Labi sader ar skabiem augliem

8459 Piles konfits Confit De Canard un ogam, pieméram, apelsiniem un plamem.

8809 Piles krutina

Kruatinas svars: 190/240 gr
Daudzums iepakojuma: 6 gab
lepakojuma svars: ~1,6kg

konvekcijas krasni 10 min ~ 210°C, péc tam
iegriezt ar nazi adu un apcept panna.

galas platé, pirkstinuzkodas, karstos salatos,
sviestmaizés, burgeros un ari ka pamatédiena.
Labi sader ar skabo ogu mércém un skabiem
augliem.

8809 Piles kratina

n 8460 Cukgalas ribinas

Ribinu skaits iepakojuma: ~24 ribinas
lepakojuma svars: ~1,2kg

konvekcijas krasni vai uz grila 12 min ~ 200°C.

galas platé, pamatédiena, ka tradicionala
uzkoda pie alus. Labi sader ar BBQ, ¢ili,
medus, sinepju mércém.

8460 Cukgalas ribinas

* cenas bez PVN
** produkta pasizmaksa péc termiskas apstrades
Talrunis pasutijumiem: 24556799, 20224731




8869 Vistas Balotine ar kaltétiem tomatiem

Rulesu skaits iepakojuma: 2 gab
Ruletes svars: ~ Tkg
lepakojuma svars: ~ 2kg

Sastavs: vistas gala pildita ar kaltétiem
tomatiem, baziliku un oregano.

veselu ruleti cept 20-30 min ~ 200°C lidz veidojas
zeltita garozina, bet 3kélés 10 min ~ 80°C.

galas platé, brokastim, branciem, pamatéediena.
[pasi piemérots grupu édinasanai. Labi sader ar
saknaugiem, biezeniem un svaigiem salatiem.

8869 Vistas Balotine ar kaltétiem tomatiem

6298 Vistas Balotine ar spinatiem

Rulesu skaits iepakojuma: 2 gab
Ruletes svars: ~ 1,2kg
lepakojuma svars: ~ 2,4kg

Sastavs: vistas gala pildita ar maltas cukgalas
ruleti, spinatu lapam un Pragas skinki skélés.

veselu ruleti cept 20-30 min ~ 200°C lidz veidojas
zeltita garozina, bet $kélés 10 min ~ 80°C.

galas platé, brokastim, bran¢iem, pamatédiena.
Ipasi piemérots grupu édinasanai. Labi sader ar
saknaugiem, biezeniem un svaigiem salatiem.

6298 Vistas Balotine ar spinatiem

8567 Titara galas fileja
lepakojuma svars: ~ 2,2kg

cept ~ 8 min ~100°C, atkarigi no galas gabala
izméra un krasns veida.

galas platé, pirkstinuzkodas, salatos, sviest-
maizés, burgeros, pasta, pamatédiena. Ipasi
labi piemérots bérnu édinasanai. Labi sader ar
karstiem, karamelizétiem aboliem un
dzérveném, brikleném, apelsinu mérci un
timianu, pesto, ar bulguru vai kuskusu.

8567 Titara galas fileja

* cenas bez PVN
** produkta pasizmaksa péc termiskas apstrades
Talrunis pasutijumiem: 24556799, 20224731




8566 Liellopa galas skinkis

8856 Brieza galas Skinkis

8565 Cukgalas kakla karbonade

H 8566 Liellopa galas skinkis

%
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lepakojuma svars: ~ 2,2kg

cept ~ 8 min ~100°C, atkarigi no galas
gabala izméra un krasns veida.

galas platé, brokastim, branciem, pirkstin
uzkodas, karstos salatos, pilditas bagetes,
burgeros, pamatédiena. Labi sader ar
marinétiem sipoliem un saknaugiem, ar
skabiem konservéetiem produktiem un
balzamiko mérci.

8856 Brieza galas skinkis
lepakojuma svars: ~ 2,2kg

cept ~ 8 min ~100°C, atkarigi no galas
gabala izméra un krasns veida.

galas platé, brokastim, branciem, pirkstinuz-
kodas, karstos salatos, sviestmaizés, burgeros,
pamatédiena. Labi sader ar meza ogu vai
balzamiko mércem, ar skabiem konservétiem
produktiem, pieméram, spargeliem.

R 8565 Cukgalas kakla karbonade

lepakojuma svars: ~ 2,2kg

krasni ~ 8 min ~100°C, atkarigi no galas
gabala izméra un krasns veida.

galas platé, brokastim, branciem, pirkstinuz-
kodas, salatos, zupas, sviestmaizés, pamaté-
diena. Labi sader ar saknaugu biezeniem,
salatiem, pieméram, seleriju salatiem, ar
skabiem konservétiem produktiem.

* cenas bez PVN
** produkta pasizmaksa péc termiskas apstrades
Talrunis pasatijumiem: 24556799, 20224731




T 9105 Cakgalas skinkis plikasanai

lepakojuma svars: ~ 1,1kg

cept ~8 min ~100°C, atkarigi no galas gabala
izméra un krasns veida.

Zupas, salatos, sviestmaizés, burgeros, buritos
un tako pagatavosanai. Labi sader ar BBQ vai

sinepju-medu meércém, ar svaigiem salatiem,

ar skabiem konservétiem produktiem.

9105 Cukgalas skinkis plukasanai

8128 Trusa kajas

Trusa kajas svars: 160/200gr
Daudzums iepakojuma: 6 gab
lepakojuma svars: ~ 1,3kg

12 min ~ 160°C atkarigs no krasns veida

salatos, pamatédiena. leteicams pasniegt ar
darzeniem un saknaugiem. Ipasi labi
piemérots bérnu édinasanai.

8128 Trusa kajas

8950 Zoss kajas

Zoss kajas svars: 250/350gr
Daudzums iepakojuma: 4 gab
lepakojuma svars: ~ 1,8kg

20-30 min ~ 210°C, atkarigi no galas gabala
izméra un krasns veida.

salatos, pamatédiena. leteicams pasniegt ar
saknaugiem. Labi sader ar sautétiem augliem,
pieméram ar karamelizétiem aboliem vai
plameém. Ipasi labi piemérots bérnu édinasanai.

8950 Zoss kajas

* cenas bez PVN
** produkta pasizmaksa péc termiskas apstrades
Talrunis pasatijumiem: 24556799, 20224731




8468 Vistas pussparnini

Pussparnu skaits iepakojuma: ~25 pussparni
lepakojuma svars: ~1,2kg

~200°C.

galas plate, pamatédiena, ka tradicionala
uzkoda pie alus. Labi sader ar BBQ, saldo cili
meérci, kariju un sinepju medus mérci.

!
konvekcijas krasni vai uz grila 10 min pie
(==

8468 Vistas pussparnini

R 8461 Cukgalas stilbs ar kaulu

Daudzums iepakojuma: 1 gab
lepakojuma svars: ~ 0,75kg

cept ~ 30-35 min ~210°C, pabeigt uz grila
[1dz zeltitai garozai.

salatos, zupas, pamatédiena. Labi sader ar
saknaugiem, ar skabiem Stovétiem kapostiem
un gurkiem, marrutkiem, dzérveném,
kimeném, sinepém.

8461 Cukgalas stilbs ar kaulu

n 8857 Cukgalas stilbs bez kaula

Daudzums iepakojuma: 1 gab
lepakojuma svars: ~ 1,1kg

cept ~ 30min ~200°C, pabeigt uz grila
[idz veidojas zeltita garozina.

salatos, zupas, pamatédiena. Labi sader ar
saknaugiem, ar skabiem Stovétiem kapostiem
un gurkiem, marrutkiem, dzerveném,
kimeném, sinepém.

8857 Cukgalas stilbs bez kaula

* cenas bez PVN
** produkta pasizmaksa péc termiskas apstrades
Talrunis pasutijumiem: 24556799, 20224731




Bid

Kods / Produkta nosaukums/Cena* par gab
BBQ mérces:

8915 Klasiska Hellmann's 430 ml

10135 Salda Hellmann's 950 g

7905 Klasiska Hellmann's 4.8 kg

Latvia

Sinepes:

11514 Krievu Spilva 220 ml

2076 Dijon ar sinepju graudiniem 350 g
538 Dijon850¢g

10896 Krievu Spilva 1.2 L

Marrutki:
5756 Majas Spilva200g
10156 Klasiskie Spilva 1L

Kecupi:

10133 Klasiskais Hellmann’s 950 g
10990 Originalais Spilva 1L

5630 Klasiskais Heinz 5.7 kg
11512 Tomatu mérce Spilva 10 L

Majonezes:

7771  Klasiska Hellmann's porcijas 198 gab, 10 ml
10262 Sandwich Hellmann's 400 ml

10132 Klasiska Hellmann's 820 g

1718 Dekorésanai Hellmann's 78% 3 L

1979 Salatiem Hellmann's 30% 5 L

10830 Provansas Spilva 10 L

8590 Klasiska Gyma 50% 10 kg

Galda mérces:

10155 Kebaba Hellmann's 842 g

10137 Kartupelu Fri Delux Hellmann’s 850 g
10136 Kiploku Hellmann's 860 g

10134 Dzeltena sinepju Hellmann's 880 g
10142 Asa HOT Hellmann's 910 g

Italu mérces:
. 7425  Apelsinu ar sinepeém Lazzaris 750 g
8 7427 Vigu ar sinepém Lazzaris 750 g
7580 Apelsinu marmelade
Conserve DellaNonna 350 g
7574  Vigu dzems Conserve Della Nonna 340 g
7517  Zalo olivu kréms Conserve Della Nonna 190 g

Balzametika krémi:

10466 Ar bumbieriem un riekstiem Carandini 250 ml
10453 Ar meza ogam Carandini 250 ml

10159 Ar trifelem Carandini 250 ml

10473 Araveném Carandini 250 ml

5505 Klasiskais IL Borgo 500 ml

Austrumu mérces:

6886 Sambal Manis Knorr asa ar Cili un soju 1L
6889 Pang Gang Knorr asa ar Cili un tomatiem 1L
6888  Sunhine Chili Knorr salda ar ¢ili 1L

6887 Ketjap Manis Knorr salda ar soju 1L

10496 Teriyaki Horeca Aroma Premium 1 kg

7175 Taizemes salda Cili Felix 2.36 kg

4488  Sriracha asa Cilli 740 ml

* cenas bez PVN
** produkta pasizmaksa péc termiskas apstrades
Talrunis pasutijumiem: 24556799, 20224731



