






+4 / +25°C

190 gr
CONSERVE 
DELLA NONNA

Zaļo olīvu 
krēms

7517

+4 / +25°C

750 gr
LAZZARIS 

Mērce apelsīnu 
ar sinepēm

7425

+4 / +25°C

750 gr
LAZZARIS 

Mērce vīģu 
ar sinepēm

7427

+4 / +25°C

500 gr
ARCO

Mērce sēņu 
ar trifelēm

6855

+4 / +25°C

190 gr
CONSERVE 
DELLA NONNA

Melno olīvu 
krēms

7516

1 kg

Kartupeļu 
klimpas 
GNOCCHI

4388

-18°C

2,5 kg
ARCO 
-18°C

Kartupeļu klimpas 
MINI trīskrāsu
GNOCCHI

6752

+4 / +25°C

0,25 ml (stikls)
ARCOORO

Olīvu eļļa 
ar trifelēm 
EXTRA VIRGIN 

6821

+4 / +25°C

1 l (stikls)
LE FRATTE

Olīvu eļļa
EXTRA VIRGIN

6257

+4 / +25°C

1 l 
CAPICUA

Olīvu eļļa 
"CAPICUA"

2055

+4 / +25°C

5 l 
CAPICUA 

Olīvu eļļa 
"CAPICUA"

2054

1 kg
ARCO

Milti
SEMOLA DI 
GRANO DURO

6812

+4 / +25°C +4 / +25°C

1 kg
ARDANI

Milti 
kukurūzas
BRAMATA

11593

+4 / +25°C

5 kg
ARCO 

Milti picai
CLASICO

7007

500 gr
TUDORI

TARAGNA

Milti ar griķiem 
POLENTA

7358

+4 / +25°C

1 kg
ARCO

Milti pastas 
pagatavošanai, 
baltie 00 
''GRAN MUGNAIO'' 

10370

+4 / +25°C

Visas cenas norādītas bez PVN - tālr. pasūtī jumiem +371 27679411, +371 20224731

+4 / +25°C

5 kg

Rīsi 
BASMATI

4750

+4 / +25°C

1 kg
ARCO

Rīsi
ARBORIO

7353

+4 / +25°C

1 kg
PRINCIPE

Rīsi 
BASMATI

7513

+4 / +25°C

4.15/2 kg
ARCO 

Zaļās olīves 
bez kauliņa

6839

+4 / +25°C

4.15/2 kg
ARCO 

Melnās olīves 
bez kauliņa

6841



Ķiršu tomāti savā sulā 
Iesakām izmantot ēdienos, kur ir 
nepieciešams saglabāt vizuālo 
izskatu un struktūru. Mazie, maigie 
konservētie ķiršu tomāti lieliski 
iederēsies ne tikai salātos, bet arī 
pirkstiņuzkodās. Tos var pievienot 
arī karstajiem ēdieniem, bet pie 
pašas pasniegšanas. 

+4 / +25°C

800/480 gr
ARCO

Ķiršu tomāti, 
konservēti 
savā sulā

5521

+4 / +25°C

2.8/1.8 kg
ARCO 

Tomāti saulē 
kaltēti, eļļā

6832

+4 / +25°C

1550/850 gr
ARCO 

Tomāti saulē 
kaltēti, eļļā

6831

Saulē kaltēti tomāti 
Burvīgi sader ar mozzarella sieru, 
kazas un aitas sieru. Izcili kombinēt 
ar tādiem garšaugiem kā baziliks un 
pētersīļi. Laba piedeva pie picas, 
omletes, pastām un putnu gaļas.

Zaļās olīves ar kauliņiem – neatņemama antipastas sastāvdaļa! 

+4 / +25°C

 
ARCO 

Zaļās olīves 
NOCELLARA 
DEL BELICE 161/180

6842

+4 / +25°C

1 kg 1 kg
ARCO

Zaļās olīves 
Giganti Cerignola 
90/110

6838

Olīves Giganti Cerignola
Lielas, ovālas formas olīves, kurām ir 
maiga garša un blīvs, biezs mīks-
tums. Tās ir audzētas Itālijas dienvi-
dos Gargano pussalā pie Cerignola 
mazpilsētas. Milzīgās, zaļās olīves 
lieto kā uzkodu, pievieno maizei, 
salātiem, picai, mērcēm un pastām. 
Tās ir lieliski piemērotas ēdiena 
dekorēšanai. Tiek pasniegtas arī pie 
alkoholiskajiem dzērieniem un kā 
uzkoda ar sieriem (piemēram, ar 
Parmigiano vai Mozzarella).

Olīves Nocellara Del Belice
Nocellara del Belice ir Sicīlijas saldās 
olīves ar bagātīgu, zaļu krāsu. Tās ir 
vidēji lielas un tās raksturo apaļā 
forma. Olīvēm ir sulīga, gaiši zaļa 
krāsa un tās ir ļoti kraukšķīgas. 
Olīvēm ir bagāta garša ar izsmal-
cinātu muskatrieksta pēcgaršu. Tās 
izmanto kā galda olīves vai salātu 
dekorēšanai, kā arī pie gaļas, vistas 
un zivīm. Ideāli piemērotas 
kokteiļiem ar Martini.

Olīves Piccanti
Savu pikanto garšu šīs olīves iegūst 
no marinādei pievienotiem čili 
pipariem. Šīs milzīgās zaļās, nedaudz 
saspiestās olīves atšķiras ar garšas 
kontrastu – maigu mīkstumu kom-
binācijā ar čili izsmalcināto asumu. 
Tās lieliski var apvienot ar Parmigiano 
vai Mozzarella sieru. Labi kombinējas 
ar tādiem vīniem kā Chianti vai 
Bardolino. Olīves veidos izcilu garšas 
harmoniju ar gaļas izstrādājumiem, 
īpaši labi ar Parma šķiņķi, Prosciutto 
vai neasu salami.

+4 / +25°C

 
ARCO 

Zaļās olīves, 
pikantās,saplaci-
nātas "Piccanti"
111/120 

6843

Tomāti savā sulā bez mizas 
Iesakām sacepumiem vai lēni 
pagatavojamiem karstajiem 
ēdieniem. Šie tomāti tiek izmantoti 
kā pamats klasiskajām itāļu mērcēm.

+4 / +25°C

2.5/1.5 kg
ARCO 

Tomāti savā sulā 
bez mizas, 
konservēti

5516

+4 / +25°C

800/480 gr
ARCO 

Tomāti savā sulā 
bez mizas, 
konservēti

5515

1 kg
1 kg

Visas cenas norādītas bez PVN - tālr. pasūtī jumiem +371 27679411, +371 20224731

+4 / +25°C

1 kg
ARCO

Rīsi 
melnie

7011

1 kg
BIA

Kuskuss 

6813

+4 / +25°C +4 / +25°C

500 gr
ARCO

Grūbas 
"Del Colle" 

7562

+4 / +25°C

500 gr
PANEANGELI

Želatīna 
plāksnītes

6857



Dubultais tomātu pastas 
koncentrāts ir divreiz reducēta 
tomātu mērce ar sausnas saturu 
30% brix. Pateicoties dubultajam 
reducēšanas procesam, šim 
produktam ir ļoti izteikta garša, 
kurai nav pievienotas nekādas 
garšvielas. Izmanto zupām, 
mērcēm un atšķaidot ar ūdeni. 

Smalcināti tomāti 
Ietaupīs daudz laika, jo ir uzreiz 
lietojami zupām, mērcēm un 
sacepumos. 

+4 / +25°C

2650/2550 gr
ARCO 

Smalcināti 
tomāti

6825

+4 / +25°C

2500/2150 gr
ARCO 

Tomātu pastas 
koncentrāts 30%
(dubultais)

7077

+4 / +25°C

400 gr
ARCO 

Tomātu pastas 
koncentrāts 30%
(dubultais)

6827

Visas cenas norādītas bez PVN - tālr. pasūtī jumiem +371 27679411, +371 20224731

0 / +6°C

250 gr
E'PIU 

Siers svaigais 
"MASCARPONE 
E'PIU"

11452

0 / +6°C

2 kg
E'PIU 

Siers svaigais 
"MASCARPONE 
E'PIU"

10359

0 / +6°C

250 gr

Siers svaigais 
"RICOTTA" 

10368

0 / +6°C

200 gr
AGRIFORM 

Siers aitas cietais 
Pecorino Romano 
Agriform

10220

0 / +6°C

~2.5 kg
ARCO 

Siers cietais 
Gran Arco 

7333

0 / +6°C

1 kg
ARCO 

Siers cietais rīvēts 
"ARCO"
"ORO MIX"

11580

0 / +6°C

~700 gr
ROMANO
DI EZZELINO

Siers cietais
"GRANA PADANO" 
32% 

11445

0 / +6°C

200 gr
ZARPELLON

Siers cietais 
"PARMIGIANO 
REGGIANO" 32%

10217

+4 / +25°C

1 kg
ARCO

Četru sieru 
mērce

7003

0 / +6°C

125 gr
SORI

Siers svaigais 
Mozzarela De 
Buffalo Sori

10219

0 / +6°C

125 gr
SORI

Siers svaigais 
Burrata 50% 
"SORI"

10199

0 / +6°C

180 gr
IGOR

Siers zilā pelējuma 
"GORGONZOLA 
DOLCHE" 48%

11457

0 / +6°C

200 gr
IGOR

Siers zilā pelējuma 
Mascarpone & 
Gorgonzola "IGOR''

11780

-18°C

2.5 kg
ARCO

Siera – 
krējuma uzkoda
panējumā 

6767

0 / +6°C

60 gr
PREMIUM

Deserts citronu ar 
biskvītkūku 
''LIMONCELLO 
PREMIUM''

10197

0 / +6°C

60 gr
 
PREMIUM

Deserts pistāciju ar 
kakao mērci 
''CHOCOPISTACHIO 
PREMIUM''

10198



500 gr
CRICH

Cepumi krekeri 
bez sāls

7573

+4 / +25°C +4 / +25°C

500 gr
CRICH

Cepumi krekeri 
sāļie

7581

+4 / +25°C

400 gr
BONOMI

Cepumi
“Dāmu pirkstiņi” 

7577

300 gr
GLI ARIONI

Uzkoda no 
kraukšķīgiem 
rīsiem ar avenēm

6870

+4 / +25°C +4 / +25°C

300 gr
GLI ARIONI

Uzkoda no 
kraukšķīgiem rīsiem 
ar citronu un ingveru

7015

+4 / +25°C

300 gr
GLI ARIONI

Uzkoda no 
kraukšķīgiem rīsiem 
ar piparmētrām

6869

Visas cenas norādītas bez PVN - tālr. pasūtī jumiem +371 27679411, +371 20224731

2 kg
ARCO

Salvijas lapas 
kraukšķīgā 
panējumā

6771

-18°C

250 gr
ARDO

Oregāno 2/4 mm, 
saldēts Ardo

11174

-18°C

250 gr
ARDO

Piparmētras 
2/4 mm smalcinātas, 
saldētas Ardo

11172

-18°C

250 gr
ARDO

Estragons saldēts 
2/4 mm Ardo

11270

-18°C

1 kg
ARDO

Garšaugu 
maisījums "Itāļu", 
saldēts Ardo

10844

-18°C

1 kg
ARDO

Šalotes sīpoli 
smalcināti, 
saldēti Ardo

11149

-18°C

1 kg
ARDO

Ķiploki 
smalcināti, 
saldēti Ardo

11152

-18°C

250 gr
ARDO

Baziliks 
sasmalcināts, 
saldēts Ardo

777

-18°C

250 gr
ARDO

Rozmarīns 3 mm, 
saldēts Ardo

11173

-18°C

250 gr
ARDO

Timiāns 
smalcināts 3 mm, 
saldēts Ardo

10786

-18°C

+4 / +25°C

1gb ~0,09 gr
EPIC SELECT 

Jūras ķemmīšu 
gliemežvāks 
(12/14 cm)

6429

+4 / +25°C

1gb ~0,09 gr
EPIC SELECT 

Jūras ķemmīšu 
gliemežvāks 
(12/14 cm)

-18°C

1 kg
ARCO 

Jūras ķemmītes
1/2 vākā,
9/11 cm 20/30

19410

-18°C

5 kg
ARCO 

Kalmāru nūjiņas

7467

+4 / +25°C

1 kg
ARCO 

Tuncis eļļā, 
gabaliņos 
(folija iepakojumā)

6195

+4 / +25°C

2650/1560 gr
ARCO 

Augļu salāti
MACEDONIA

6858



+4 / +25°C

168 gr x 25 gr
ARCO

Džems 
persiku

6862

150 gr x 25 gr
ARCO

Džems 
ķiršu

6880

+4 / +25°C

150 gr x 25 gr
ARCO

+4 / +25°C

Džems 
zemeņu 

10369

+4 / +25°C

450 gr
CONSERVE 
DELLA NONNA

Džems 
vīģu

7574

350 gr
CONSERVE 
DELLA NONNA

Apelsīnu 
marmelāde

7580

+4 / +25°C

3
C
D

A
m

+

120 gr x 15 gr
FERRERO

Krēms šokolādes
porcijās 
NUTELLA 

7010

+4 / +25°C

Visas cenas norādītas bez PVN - tālr. pasūtī jumiem +371 27679411, +371 20224731

• gaļas maluma, kas ietekmē garšu un blīvumu. Salami desām izmanto maltu vai smalki kapātu gaļu; 
• gaļas sastāva – cūkgaļa vai cūkgaļas un liellopu gaļas maisījums;
• pievienotajām garšvielām; 
• noturēšanas (vītināšanas un fermentēšanas) ilguma – jo ilgāk desa tiek noturēta, jo blīvāka ir tās struktūra, 
 desai zaudējot dabīgo šķidrumu. 

Salami Pats nosaukums salami ir radies no itāļu vārda salame,  kas nozīmē “sālīts”. Salami ir vītinātās desas veids. 
Tā ir fermentēta un vītināta desa, kas tiek ražota no svaigas cūkgaļas, kam var būt  pievienota arī liellopa gaļa. Savu 
popularitāti visā pasaulē, un it īpaši Vidusjūras reģionā, šāds desu pagatavošanas veids ieguva, tāpēc, ka tā nebojājas līdz 
pat 40 dienām pēc dabīgā pārvalka pārgriešanas. Īsta itāļu salami tauku saturs svārstās no 25–30%. Salami atšķiras pēc: 
 

Salami Nostrano 
"Nostrano" no itāļu valodas tiek 
tulkots kā "mūsu pašu". Šis ir 
klasisks itāļu puscietās desas veids. 
Tā  satur ļoti maz sāls un tiek 
gatavota no kapātas cūkgaļas, 
pievienojot  melnos piparus, 
ķiplokus, jūras sāli  un baltvīnu. Šī 
desa tiek nogatavināta 50 līdz 60 
dienas, un labi sader ar vīģēm un 
meloni. Iesakām picām, 
sviestmaizēm, sautējumiem un 
pastām. Lieliski iederas gaļas un 
vīna platēs.  

0 / +6°C

~1,5 kg
ARCO 

Vītināta desa 
"Nostramo" 
Salami 

7367

Salami Felino 
Savu nosaukumu šis salami veids ir 
ieguvis no nelielas pilsētas Felino 
netālu no Parmas reģiona, kura 
apkārtnē jau antīkajos laikos audzēja 
cūkas. Šim desas veidam ir īpašais 
ģeogrāfiski autentiskais reģiona 
aizsardzības statuss, ko apliecina 
sertifikāts un marķējums. Felino ir 
cietais salami desas veids, jo to 
nogatavina  ne mazāk kā 2 mēnešus. 
Pagatavošanas procesā gaļa tiek 
kapāta lielākos gabaliņos, tad sālīta 
un fermentēta. Pēc tam tai pievieno 
piparus un sausajā baltvīnā mērcē-
tus ķiplokus. Desai piemīt ļoti 
izteikta, intensīva garša, kura lieliski 
iederēsies gaļas vai vīna platē. 

0 / +6°C

~1 kg
ARCO 

Vītināta desa 
"Felino GUALERZI"

11594

Salami Milano Savu 
nosaukumu ir mantojusi no slavenās 
itāļu pilsētas Milānas. To gatavo no 
maltas cūkgaļas un tā ir vidēji cieta 
desa. Šo desu gadsimtiem ilgi ražo 
pēc klasiskām lauku receptēm. 
Noturēšanas laiks ir no 50–70 
dienām. Tomēr tai ir mīkstāka 
struktūra nekā Nostrano, jo desas  
diametrs ir daudz lielāks. Pagata-
vošanā tiek izmantotas tādas 
garšvielas kā sāls, pipari, ķiploki un 
sarkanvīns. Desai piemīt maiga un 
izsmalcināti saldena garša. Pateico-
ties lielajam diametram,  īpaši 
iesakām izmantot picās un sviest-
maizēs. Tā labi papildinās sautēju-
mus un pastas ēdienus un lieliski 
saderēs ar grilētu papriku un olīvēm. 

0 / +6°C

~3,5 kg
ARCO 

Vītināta desa 
"SALAMI MILANO" 

7371

0 / +6°C

~2,5 kg
ARCO 

Cūkgaļas 
speķis vītināts
QUARE SPECK

7382

1,5 kg
ARCO

Cūkgaļas 
krūtiņas kūpināta
SMOKED 
PANCETTA

7376

0 / +6°C-18°C

150/200 gr
ARCO 

Vistas gaļas 
rullīši
PANCETTA

7352



Pasta ir tradicionāls itāļu ēdiens, kas ir 
makaronu izstrādājumu un mērces savienojums

Pastas kvalitāti nosaka milti, kuri tiek izmantoti tās pagatavošanā. Ja pasta satur ne tikai mīksto kviešu 
miltus (kuri piešķir pastai maigumu), bet arī rupjāka maluma cieto kviešu miltus, tad pagatavojot pasta 
nezaudē savu struktūru. 

Kompānija De Cecco savas ilgās darbības laikā ir pierādījusi sevi kā augstākās kvalitātes 
etalons. To apliecina zīmola atpazīstamība visā pasaulē un pasaules labāko pavāru augstais 
novērtējums. 1908. gadā De Cecco īpašnieks Filipo De Čekko oficiāli patentēja savu pastu 
ražošanas tehnoloģiju ar to nodrošinot vadošo pozīciju mūsdienu tirgū.

Casareccia 
Šis pastas veids ir ļoti labs ar 
klasisko gaļas ragū. Tas ir Sicīlijas 
tradicionālais pastas veids, kas 
sader ar dārzeņiem un Ricotta sieru.

+4 / +25°C

500 gr
DE CECCO 

Pasta 
CASARECCI 
N°88

7545

+4 / +25°C

500 gr
DE CECCO 

Pasta  
FETTUCCINE 
N°233

7541

Fettuccine 
Iesakām kombinēt ar dažādām 
mērcēm. Tā ir arī lieliski piemērota 
zivju bāzes mērcēm, jo īpaši 
vēžveidīgajiem. Burvīgi sader ar 
klasisko Alfredo (krēmīgu siera un 
ķiploka) mērci. 

+4 / +25°C

500 gr
DE CECCO 

Pasta 
CALAMARATA 
N°129

7542

Calamarata 
Vizuāli atgādina kalmāru 
gredzenus. Iesakām izmantot, 
kombinējot ar jūras veltēm un 
vēžveidīgo mērcēm.

Penne Rigate Šis pastas veids ir ideāli piemērots cepšanai vai ēdienu 
pagatavošanai ar gaļas mērcēm. Vidusjūras reģiona tradicionālajās receptēs 
to izmanto ar tomātiem, baziliku, neapstrādātu augstākā labuma olīveļļu un 
pārkaisa ar Parmigiano sieru. Klasiskā kombinācija ar Arrabbiata mērci. 

+4 / +25°C

1 kg
DE CECCO 

Pasta 
PENNE RIGATE
N°41

7539

*Rigate Tiešajā tulkojumā nozīmē “izgrebts”. Vārda rigate kombinācija ar 
dažādu pastu nosaukumiem, nozīmē to, ka uz pastas virsmas ir veidotas 
rieviņas, ar nolūku piesaistīt un noturēt vairāk mērces. 

2,85

Spaghetti
Pasta ar ļoti plašām pielietošanas 
iespējām. Spaghetti var pasniegt, 
kombinējot ar teju visiem 
produktiem, sākot no zivīm līdz 
gaļai, no dārzeņiem līdz sieram. Tā 
lieliski sader ar extra virgin olīveļļu un 
Parmigiano sieru. Visbiežāk izmanto 
Pasta Carbonara un Pasta Bolognese 
pagatavošanā. 

+4 / +25°C

1 kg
DE CECCO 

Pasta 
SPAGHETTI
N°12

7408

Farfalle 
Ieteicama receptēm, kuru pamatā ir 
tomātu vai krēmveida mērces un 
sieri. Ideāli piemērota salātu 
pagatavošanā un, pateicoties 
tauriņam līdzīgajai formai, labi 
iederas bērnu 
ēdienkartē. 

+4 / +25°C

1 kg
DE CECCO 

Pasta
FARFALLE
N°93

7538

Fusili
Iesakām izmantot gan karstajos vai 
aukstajos salātos, gan arī sacepu-
mos. Fusilli ideāli piemēroti ēdieni-
em ar spēcīgu, izteiktu garšu vai 
pannā pagatavotiem ēdieniem.

+4 / +25°C

1 kg
DE CECCO 

Pasta
FUSILLI
N°34

7540

Visas cenas norādītas bez PVN - tālr. pasūtī jumiem +371 27679411, +371 20224731



+4 / +25°C

500 gr
DE CECCO 

Pasta 
TORTIGLIONI
N°23

7546

Tortiglioni
Lieliski sader ar gaļas mērcēm. 
Pasniedz arī ar tomātu vai dārzeņu  
mērci. 

+4 / +25°C

500 gr
DE CECCO 

Pasta
BUCATINI

7547

Bucatini 
Bucatini all'Amatriciana ir slavena 
ar tomātu mērci, cūkas vaigiem 
un pecorino romano sieru. Šis  
veids labi sader ar mērcēm, kas 
sagatavotas izmantojot sviestu, 
papriku, baklažānus, cukīni, 
olīves un kaperus.

+4 / +25°C

500 gr
DE CECCO 

Pasta 
TAGLIATELLE

7407

Tagliatelle
Derēs cepeškrāsnī ceptiem 
ēdieniem, un labi sader ar zivīm 
vai zivju bāzes mērcēm, ar sviestu 
vai baltajām mērcēm, kas izgata-
votas no mīkstajiem sieriem un 
krēmiem, pievienojot kariju vai 
safrānu.

+4 / +25°C

500 gr
DE CECCO 

Pasta
LINGUINE
N°7

7548

Linguine Lieliski sader vienkārši ar 
sviestu un salviju. To var kombinēt ar 
svaigām tomātu bāzes mērcēm vai ar 
pikantām mērcēm, kas pagatavotas 
no olīveļļas, ķiplokiem, sarkanajiem 
pipariem un anšoviem. Ideāli ar jūras 
veltēm un ar baltajām mērcēm, kas ir 
pagatavotas no krējuma, Mascarpone, 
mīkstiem sieriem, pievienojot safrānu, 
kariju un ingveru.

+4 / +25°C

500 gr
DE CECCO 

Pasta 
ORECCHIETTE 
N°91

7543

Orecchiete Tradicionālajā 
ēdiena gatavošanā orecchiette 
pasta tiek vārītā verdošā ūdenī ar 
brokoļiem vai kartupeļiem un to 
pasniedz ar tomātu mērci un aitas 
sieru vai ar ķiploku un eļļu. Tā labi 
sader ar dārzeņu ragū vai jēru un 
Ricotta.

Visas cenas norādītas bez PVN - tālr. pasūtī jumiem +371 27679411, +371 20224731

+4 / +25°C

5 kg
ARCO 

Pasta  
SPAGHETTI 
SEMOLA N.5

7528

+4 / +25°C

5 kg
ARCO 

Pasta
PENNE RIGATE
SEMOLA

7093

+4 / +25°C

5 kg
ARCO 

Pasta
FUSILLI SEMOLA
N.160

7530

Uzņēmums Arco zīmola sortimentam atlasa produktus, kuri ir pagatavoti pēc tradicionālām itāļu 
receptēm, izvēloties tikai izcilas kvalitātes produktus, kurus šodien eksportē uz dažādām 
pasaules valstīm. Privātā zīmola produktus ražo pie uzticamajiem Itālijas pārtikas ražotājiem, 
izmantojot gan gadsimtiem pārbaudītas un rūpīgi atlasītas sastāvdaļas, gan arī modernās 
tehnoloģijas. Pateicoties veiksmīgam cenas un kvalitātes līdzsvaram, Arco zīmola produkcija 
HoReCa segmentā kļūst arvien populārāka ne tikai Itālijā, bet arī visā Eiropā. 

+4 / +25°C

500 gr
ARCO 

Pasta
FARFALLE
SEMOLA 

6800

+4 / +25°C

500 gr
ARCO 

Pasta
PENNE RIGATE
SEMOLA

6794

+4 / +25°C

500 gr
ARCO 

Pasta
FUSILL SEMOLA 

6797

+4 / +25°C

500 gr
ARCO 

Pasta 
trīskrāsu
FUSILLI SEMOLA

6801

7024

+4 / +25°C

500 gr
ARCO 

Pasta
TAGLIATELLE
SEMOLA

6802



3 kg
FERRERO
+4 / +25°C

Krēms šokolādes 
profesionālais
NUTELLA

7016

+4 / +25°C

250 gr
LAVAZZA

Kafija maltā 
"DOLCE CREMA" 
"LAVAZZA" (Itālija)

7520

+4 / +25°C

250 gr
ARCO

Kafija maltā 
"GRANCAFFE" "Arco" 
MACINATO (Itālija)

11272

+4 / +25°C

1 kg
ARCO

Kafijas pupiņas 
"GRANCAFFE" 
"Arco" (Itālija)

7518

+4 / +25°C

1 kg
LAVAZZA

Kafijas pupiņas 
"C&G STRONG TASTE" 
"LAVAZZA" (Itālija) 

7519

Visas cenas norādītas bez PVN - tālr. pasūtī jumiem +371 27679411, +371 20224731

6795

+4 / +25°C

500 gr
ARCO 

Pasta
SPAGETTI
SEMOLA

+4 / +25°C

500 gr
ARCO 

Pasta  
GNOCCHI SARDI 
N.165

7522

+4 / +25°C

500 gr
ARCOORO 

Pasta olu, zaļa
TAGLIATELLE

6806

Fregula 
Tradicionālā Sardīnijas pasta, kas pagatavota no cietajiem kviešiem. Fregula 
(vai fregola) sarda atgādina kuskusu. Pastas mīkla tiek sarullēta mazās, ne 
pilnīgi apaļās bumbiņās, un nedaudz apgrauzdēta – nevis vienreiz, bet divreiz, 
kas tai dod riekstainu garšu, interesantu tekstūru un skaistu zeltainu krāsu. Šis 
pastas veids lieliski derēs zupām, kā arī kā piedeva grilētai gaļai vai zivij.+4 / +25°C

500 gr
CORONA

Pasta apcepta 
FREGULA 
SARDA MED.

7533

+4 / +25°C

500 gr
ARCO 

Pasta mini 
TEMPESTINA
SEMOLA

7524

+4

50
A

T
SEMOLA

Tempestina
Tie ir mazi, taisnstūra formas 
makaroni, ko pārsvarā lieto  
Minestrone zupas gatavošanai. 
(Minestrone zupa –  tradicionāla itāļu 
dārzeņu zupa.)

5 L
NESTLE

Sorbets citronu 
''Nestle'' 

4052

5 L
NESTLE

S
''

-18°C

5 L
SCHOLLER

Sorbets aveņu 
SCHOLLER 

8287

-18°C

3 kg
NUTKAO

Krēms šokolādes 
ar lazdu riekstiem       

10194

3 kg
ARCO

Bumbieri sīrupā 
''Arco''

10245

+4 / +25°C +4 / +25°C

+4 / +25°C

500 gr
ARCO 

Pasta
RISONE SEMOLA 

6803

Risone
Šai pastai  ir rīsu graudu forma. 
Risone ir ideāli piemērota zupām, 
taču to izmanto arī kā lielisku piedevu 
pie pamatēdiena.

+4 / +25°C

5 kg
ARCO

Pasta 
CHIFFERI 
N.132

7532

Chifferi
Šis pastas veids lieliski sader 
vienkārši ar tomātu mērci, kā arī ar 
mērcēm, kas tiek gatavotas ar liellopa 
gaļu, cūkgaļu vai dārzeņiem.



Latvia
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