








Merce apelsinu 7 Meérce vigu Merce senu

ar sinepém ar sinepém ar trifelem
750 gr 750 gr 500 gr
LAZZARIS LAZZARIS ARCO
+4 / +25°C +4 / +25°C +4 / +25°C &
Melno olivu Zalo olivu Zalas olives
krems Eeooas) Kkréms bez kaulina
190 gr 190 gr
CONSERVE CONSERVE 1;5(;/(2) kg
DELLA NONNA DELLA NONNA
+4 / +25°C +4 / +25°C +4 / +25°C
6839
Kartupelu “Knal;ltlutp_e !Il(‘ klimpas Melnas olives
klimpas GNocr(';Sleasu bez kaulina
GNOCCHI i
1kg 2,5 kg i';g/g kg
ARCO
-18°C 3%5 -18°C +4 / +25°C
4388 ﬁ 6841
Olivu ella Olivu ella Olivu ella
EXTRA VIRGIN ar trifelem "CAPICUA"
EXTRA VIRGIN
1 | (stikls) 0,25 ml (stikls) 11
LE FRATTE ARCOORO CAPICUA
+4 / +25°C @ +4 / +25°C @ +4 / +25°C @
Olivu ella Milti Milti
"CAPICUA" SEMOLA DI kukuruzas
GRANO DURO BRAMATA
51 1kg 1 kg
CAPICUA ARCO ARDANI
o Q o @ o @
Milti picai Milti ar grikiem Milti pastas
CLASICO POLENTA pagatavosanai,
TARAGNA baltie 00
5kg 500 gr "GRAN MUGNAIO"
ARCO 1 kg
TUDORI
+4/ +25°C +4/ +25°C ; ARCO
Risi Risi Risi
ARBORIO il BASMATI BASMATI
1 kg 2“*’;/ 1 kg : 5kg
ARCO B PRINCIPE )
+4/ +25°C oty +4/ +25°C o +4/ +25°C

Visas cenas noraditas bez PVN - talr. pasuttijumiem +371 27679411, +371 20224731



Zalas olives
Giganti Cerignola

90/110
1 kg
ARCO

+4 / +25°C

6838

Zalas olives
NOCELLARA

DEL BELICE 161/180
1 kg

ARCO

+4 / +25°C

6842

Zalas olives,
pikantas,saplaci-
natas "Piccanti"
111/120

1 kg

ARCO
+4 / +25°C

6843

Zalas olives ar kauliniem — neatnemama antipastas sastavdala!

Olives Giganti Cerignola
Lielas, ovalas formas olives, kuram ir
maiga garsa un blivs, biezs miks-
tums. Tas ir audzetas Italijas dienvi-
dos Gargano pussala pie Cerignola
mazpilsetas. Milzigas, zalas olives
lieto ka uzkodu, pievieno maizei,
salatiem, picai, mercém un pastam.
Tas ir lieliski piemérotas ediena
dekoréSanai. Tiek pasniegtas ari pie
alkoholiskajiem dzerieniem un ka
uzkoda ar sieriem (pieméram, ar
Parmigiano vai Mozzarella).

Risi
melnie

1 kg
ARCO

+4 / +25°C

Zelatina
plaksnites

500 gr
PANEANGELI

+4 / +25°C

Tomati saule
kalteti, ella

2.8/1.8kg
ARCO

+4 / +25°C

Tomati sava sula
bez mizas,
konserveti
2.5/1.5kg
ARCO

+4 / +25°C

Olives Nocellara Del Belice
Nocellara del Belice ir Sicllijas saldas
olives ar bagatigu, zalu krasu. Tas ir
vidgji lielas un tas raksturo apala
forma. Olivem ir suliga, gaisi zala
krasa un tas ir |oti kraukSkigas.
Olivem ir bagata garSa ar izsmal-
cinatu muskatrieksta pécgarsu. Tas
izmanto ka galda olives vai salatu
dekoréSanai, ka ari pie galas, vistas
un zivim. Ideali piemérotas
kokteiliem ar Martini.

Kuskuss

1 kg
BIA

+4 / +25°C Q

Kirsu tomati,
konserveti
sava sula
800/480 gr
ARCO

+4/ +25°C Q

Tomati saule
kalteti, ella

1550/850 gr
ARCO

+4/ +25°C Q

Tomati sava sula
bez mizas,
konserveti
800/480 gr

ARCO

+4 / +25°C Q

Olives Piccanti

Savu pikanto garsu Sis olives iegust
no marinadei pievienotiem Cili
pipariem. Sis milzigas zalas, nedaudz
saspiestas olives atSkiras ar garSas
kontrastu — maigu mikstumu kom-
binacija ar ¢ili izsmalcinato asumu.
Tas lieliski var apvienot ar Parmigiano
vai Mozzarella sieru. Labi kombinégjas
ar tadiem viniem ka Chianti vai
Bardolino. Olives veidos izcilu garSas
harmoniju ar galas izstradajumiem,
1pasi labi ar Parma $kinki, Prosciutto
vai neasu salami.

Grubas
"Del Colle"

500 gr
ARCO

+4 / +25°C

KirSu tomati sava sula
lesakam izmantot edienos, kur ir
nepiecieSams saglabat vizualo
izskatu un strukttru. Mazie, maigie
konservetie kirSu tomati lieliski
iederesies ne tikai salatos, bet ar
pirkstinuzkodas. Tos var pievienot
ari karstajiem edieniem, bet pie
pasas pasniegSanas.

Saule kalteti tomati

Burvigi sader ar mozzarella sieru,
kazas un aitas sieru. Izcili kombinet
ar tadiem garSaugiem ka baziliks un
pétersili. Laba piedeva pie picas,
omletes, pastam un putnu galas.

Tomati sava sula bez mizas
lesakam sacepumiem vai leni
pagatavojamiem karstajiem
&dieniem. Sie tomati tiek izmantoti
ka pamats klasiskajam italu mercem.

Visas cenas noraditas bez PVN - talr. pasttijumiem +371 27679411, +371 20224731



Tomatu pastas
koncentrats 30%
(dubultais)
2500/2150 gr

“ . ARCO

+4 / +25°C

Smalcinati
tomati

2650/2550 gr
ARCO

+4 / +25°C

Siera -
kréjuma uzkoda
panéjuma
2.5 kg
ARCO

-18°C

Siers zila pelejuma
Mascarpone &
Gorgonzola "IGOR"
200 gr
IGOR
0/ +6°C

Siers svaigais
"MASCARPONE
E'PIU"
250 gr
E'PIU
0/+6°C

Siers aitas cietais
Pecorino Romano
Agriform
200 gr
AGRIFORM
0/ +6°C

Siers cietais
"GRANA PADANO"

ROMANO
DI EZZELINO
0/+6°C

Tomatu pastas
koncentrats 30%
(dubultais)

400 gr

ARCO

+4 / +25°C

Smalcinati tomati

letaupis daudz laika, jo ir uzreiz
lietojami zupam, mércém un
sacepumos.

Siers cietais
"PARMIGIANO
REGGIANO" 32%
200 gr
ZARPELLON
0/ +6°C

Siers svaigais
Mozzarela De
Buffalo Sori
125 gr
SORI
0/+6°C

Siers svaigais
"MASCARPONE
E'PIU"
2 kg
E'PIU
0/ +6°C

Siers cietais
Gran Arco

~2.5 kg
ARCO
0/+6°C

Deserts citronu ar
biskvitkuiku
"LIMONCELLO
PREMIUM"

60 gr
PREMIUM
0/ +6°C

Dubultais tomatu pastas
koncentrats ir divreiz reducéta
tomatu meérce ar sausnas saturu
30% brix. Pateicoties dubultajam
reducésanas procesam, $im
produktam ir |oti izteikta garsa,
kurai nav pievienotas nekadas
garsvielas. Izmanto zupam,
meércém un atSkaidot ar tdeni.

Cetru sieru
mérce

1 kg
ARCO
+4 / +25°C

Siers zila pelejuma
"GORGONZOLA
DOLCHE" 48%

180 gr
IGOR
0/+6°C

Siers svaigais
Burrata 50%
"SORI"
125 gr
SORI
0/+6°C

Siers svaigais
"RICOTTA"

250 gr

0/+6°C

10368

Siers cietais rivets
"ARCO"
"ORO MIX"
1 kg

ARCO
0/+6°C

Deserts pistaciju ar
kakao merci
"CHOCOPISTACHIO
PREMIUM"

60 gr

PREMIUM
0/+6°C

Visas cenas noraditas bez PVN - talr. pasuttijumiem +371 27679411, +371 20224731
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Salvijas lapas
kraukskiga
panejuma
2kg

ARCO

-18°C

Oregano 2/4 mm,
saldets Ardo

il
250 gr :@ Basil
ARDO E * A\
-18°C 2
Timians

smalcinats 3 mm,
saldets Ardo

250 gr & gt

ARDO %’c <
-18°C 2 4&
Garsaugu

maisijums "ltalu",
saldets Ardo
1 kg

ARDO

-18°C

£

10844

Tuncis ella,
gabalinos

(folija iepakojuma)
1 kg
ARCO
+4 / +25°C

Cepumi krekeri
bez sals

500 gr
CRICH

+4 / +25°C

Uzkoda no
kraukskigiem
risiem ar aveneém

300 gr
GLI ARIONI
+4 / +25°C

6870

Visas cenas noraditas bez PVN - talr. pasutijumiem +371

Salotes sipoli
smalcinati,
saldeti Ardo
1 kg

ARDO

-18°C

Baziliks
sasmalcinats,
saldets Ardo

250 gr
ARDO

-18°C

Piparmetras

2/4 mm smalcinatas,
saldetas Ardo

250 gr

ARDO

-18°C

Juras kemmites

1/2 vaka,

9/11 cm 20/30
1kg
ARCO

-18°C

Kalmaru ntjinas

5 kg
ARCO

-18°C

Cepumi krekeri
salie
500 gr
CRICH
+4 / +25°C

Uzkoda no
kraukskigiem risiem
ar citronu un ingveru
300 gr

GLI ARIONI
+4 / +25°C

Kiploki
smalcinati,
saldeti Ardo
1 kg

ARDO

-18°C

Rozmarins 3 mm,
saldets Ardo

250 gr
ARDO

-18°C

Estragons saldéets
2/4 mm Ardo

250 gr
ARDO

-18°C

Jaras kemmisu
gliemezvaks
{(12/14 cm)

1gb ~0,09 gr
EPIC SELECT

+4 / +25°C

Auglu salati
MACEDONIA

2650/1560 gr
ARCO

+4 / +25°C

6858

Cepumi
“Damu pirkstini”

400 gr
BONOMI
+4 / +25°C

Uzkoda no
kraukskigiem risiem
ar piparméetram

300 gr

GLI ARIONI

+4 / +25°C

27679411, +371 20224731



Vistas galas
rullisi
PANCETTA
150/200 gr
ARCO

-18°C

Cukgalas
spekis vitinats
QUARE SPECK
~2,5kg
ARCO
0/ +6°C

Cukgalas
krutinas kupinata
SMOKED
PANCETTA
1,5 kg
ARCO

0/ +6°C

Salaml Pats nosaukums salami ir radies no italu varda salame, kas nozime “salits”. Salami ir vitinatas desas veids.
Ta ir fermentéta un vitinata desa, kas tiek razota no svaigas cukgalas kam var but pievienota ari liellopa gala. Savu
popularitati visa pasaulé, un it ipasi Vidusjuras region3, Sads desu pagatavos$anas veids ieguva, tapéc, ka ta nebojajas lidz
pat 40 dienam pec dabiga parvalka pargrieSanas. Ista italu salami tauku saturs svarstas no 25-30%. Salami atSkiras péc:

pievienotajam garSvielam;

Vitinata desa
"Nostramo"
Salami

~1,5 kg

ARCO

0/+6°C

Salami Nostrano

"Nostrano" no italu valodas tiek
tulkots ka "musu pasu”. Sis ir

klasisks italu puscietas desas veids.

Ta satur |oti maz sals un tiek
gatavota no kapatas cukgalas,
pievienojot melnos piparus,
kiplokus, jiras sali un baltvinu. St
desa tiek nogatavinata 50 lidz 60
dienas, un labi sader ar vigém un
meloni. lesakam picam,
sviestmaizém, sautéjumiem un
pastam. Lieliski iederas galas un
vina plates.

Dzems
persiku
168 gr x 25 gr
ARCO

+4 / +25°C

6862

Dzems
vigu
450 gr

CONSERVE
DELLA NONNA

+4 / +25°C

Visas cenas noraditas bez PVN - talr. pasutijumiem +371

Vitinata desa

~3,5kg
ARCO

0/+6°C

L

Salami Milano saw
nosaukumu ir mantojusi no slavenas
italu pilsétas Milanas. To gatavo no
maltas cukgalas un ta ir videji cieta
desa. So desu gadsimtiem ilgi razo
pec klasiskam lauku receptem.
NoturésSanas laiks ir no 50-70
dienam. Tomer tai ir mikstaka
struktura neka Nostrano, jo desas
diametrs ir daudz lielaks. Pagata-
vosana tiek izmantotas tadas
gardvielas ka sals, pipari, kiploki un
sarkanvins. Desai piemit maiga un
izsmalcinati saldena garsa. Pateico-
ties lielajam diametram, 1pasi
iesakam izmantot picas un sviest-
maizes. Ta labi papildinas sauteju-
mus un pastas edienus un lieliski
sadereés ar grileétu papriku un olivem.

Dzems
kirSu

\ 150 grx 25 gr
7., ARCO

+4 / +25°C

Apelsinu
marmelade

350 gr
CONSERVE
DELLA NONNA

+4 / +25°C

"SALAMI MILANO"

galas maluma, kas ietekmé garsu un blivumu. Salami desam izmanto maltu vai smalki kapatu galu;
galas sastava — cukgala vai cukgalas un liellopu galas maisijums;

noturéSanas (vitinasanas un fermentésanas) ilguma — jo ilgak desa tiek noturéta, jo blivaka ir tas struktura,
desai zaudgjot dabigo Skidrumu.

Vitinata desa
"Felino GUALERZI"

~1kg
ARCO

0/+6°C

Salami Felino

Savu nosaukumu Sis salami veids ir
ieguvis no nelielas pilsétas Felino
netalu no Parmas regiona, kura
apkartng jau antikajos laikos audzéja
cukas. Sim desas veidam ir ipasais
geografiski autentiskais regiona
aizsardzibas statuss, ko apliecina
sertifikats un markéjums. Felino ir
cietais salami desas veids, jo to
nogatavina ne mazak ka 2 menesus.
PagatavoSanas procesa gala tiek
kapata lielakos gabalinos, tad salita
un fermentéta. Péc tam tai pievieno
piparus un sausaja baltvina mérce-
tus kiplokus. Desai piemit |oti
izteikta, intensiva garsa, kura lieliski
iederesies galas vai vina plate.

Dzems
zemenu
150 gr x 25 gr
ARCO

+4 / +25°C

Krems Sokolades
porcijas
oy =, NUTELLA
\\mm, 120 grx15gr

FERRERO
+4 / +25°C

27679411, +371 20224731



Pasta ir tradicionals italu ediens, kas ir
makaronu izstradajumu un merces savienojums

Pastas kvalitati nosaka milti, kuri tiek izmantoti tas pagatavosana. Ja pasta satur ne tikai miksto kvieSu
miltus (kuri pieSkir pastai maigumu), bet ari rupjaka maluma cieto kvieSu miltus, tad pagatavojot pasta

nezaudeé savu struktiru.

Pasta
SPAGHETTI
N°12

1 kg

DE CECCO

+4 / +25°C

7408

Spaghetti

Pasta ar |oti plasam pielietoSanas
iesp€jam. Spaghetti var pasniegt,
kombingjot ar teju visiem
produktiem, sakot no zivim lidz
galai, no darzeniem lidz sieram. Ta
lieliski sader ar extra virgin olivellu un
Parmigiano sieru. Visbiezak izmanto
Pasta Carbonara un Pasta Bolognese
pagatavosana.

Pasta
PENNE RIGATE

' ‘ N°41
}' a H 1 kg
\ | | DE CECCO
N N +4 / +25°C
N,

Pasta
CALAMARATA
N°129

500 gr

DE CECCO

+4 / +25°C

Calamarata

Vizuali atgadina kalmaru
gredzenus. lesakam izmantot,
kombingjot ar juras veltem un
vézveidigo mercem.

D CECCO

dal 887

Pasta Pasta
A FARFALLE it FUSILLI
: N°93 N°34
& o <l 1kg 1 kg
V€ DE CECCO DE CECCO
+4 / +25°C

+4 / +25°C @
Farfalle

leteicama receptém, kuru pamata ir
tomatu vai kremveida mérces un
sieri. Ideali piemeérota salatu
pagatavosSana un, pateicoties
taurinam fidzigajai formai, labi
iederas bérnu

edienkarte.

Fusili

lesakam izmantot gan karstajos vai
aukstajos salatos, gan ari sacepu-
mos. Fusilli ideali piemeéroti édieni-
em ar specigu, izteiktu garsu vai
panna pagatavotiem édieniem.

Penne Rigate Sis pastas veids ir ideali piemérots cep$anai vai &dienu
pagatavosanai ar galas mércem. Vidusjiras redgiona tradicionalajas receptés
to izmanto ar tomatiem, baziliku, neapstradatu augstaka labuma ofivellu un
parkaisa ar Parmigiano sieru. Klasiska kombinacija ar Arrabbiata mérci.

*Rigate TieSaja tulkojuma nozime “izgrebts”. Varda rigate kombinacija ar
dazadu pastu nosaukumiem, nozime to, ka uz pastas virsmas ir veidotas
rievinas, ar noluku piesaistit un noturet vairak mérces.

m Pasta m Pasta
_ FETTUCCINE CASARECCI
f"“‘\\\ N°233 - N°88
ft \ | 500 gr =
i DE CECCO DE CECCO
| \§Q,,,,@ +4/ +25°C S +4/+25°C
Fettuccine Casareccia

lesakam kombinét ar dazadam
meércem. Ta ir ari lieliski piemeérota
Zivju bazes méercem, jo ipasi
vézveidigajiem. Burvigi sader ar
klasisko Alfredo (kremigu siera un
kiploka) meérci.

Sis pastas veids ir |oti labs ar
klasisko galas ragu. Tas ir Sicilijas
tradicionalais pastas veids, kas
sader ar darzeniem un Ricotta sieru.

Kompanija De Cecco savas ilgas darbibas laika ir pieradijusi sevi ka augstakas kvalitates
etalons. To apliecina Zimola atpazistamiba visa pasaulé un pasaules labako pavaru augstais
noveértejums. 1908. gada De Cecco Tpasnieks Filipo De Cekko oficiali patent&ja savu pastu
razos$anas tehnologiju ar to nodrosinot vado$o poZziciju misdienu tirga.

Visas cenas noraditas bez PVN - talr. pasuttijumiem +371 27679411, +371 20224731



Pasta

N°23
500 gr

Tortiglioni

Lieliski sader ar galas mércem.
Pasniedz art ar tomatu vai darzenu

MeErci.

TORTIGLIONI

DE CECCO
+4 / +25°C

Bucatini

Pasta
BUCATINI

> 500 gr

DE CECCO
+4 / +25°C

Bucatini all'’Amatriciana ir slavena
ar tomatu merci, cukas vaigiem

un pecorino romano sieru. Sis
veids labi sader ar mercem, kas
sagatavotas izmantojot sviestu,
papriku, baklazanus, cukini,
olives un kaperus.

Pasta
m LINGUINE m
N°7 7€ ¥
_ 500gr = "';1\‘*f‘,
b DE CECCO RS
+4/ +25°C wh J.

Linguine Lieliski sader vienkarsi ar
sviestu un salviju. To var kombinét ar
svaigam tomatu bazes mércem vai ar
pikantam méercém, kas pagatavotas
no olivellas, kiplokiem, sarkanajiem
pipariem un ansoviem. Ideali ar juras
veltém un ar baltajam mércem, kas ir

pagatavotas no kreéjuma,

mikstiem sieriem, pievienojot safranu,

kariju un ingveru.

Pasta

Mascarpone,
Ricotta.

Pasta
ORECCHIETTE
N°91

500 gr

DE CECCO

+4 / +25°C

Orecchiete Tradicionalaja
ediena gatavoS$ana orecchiette
pasta tiek varita verdosa udent ar
brokoliem vai kartupeliem un to
pasniedz ar tomatu mérci un aitas
sieru vai ar kiploku un ellu. Ta labi
sader ar darzenu ragu vai jéru un

Tagliatelle

Pasta
TAGLIATELLE

500 gr
DE CECCO
+4 / +25°C

Deres cepeSkrasni ceptiem
edieniem, un labi sader ar zivim
vai zivju bazes mércem, ar sviestu
vai baltajam mércem, kas izgata-
votas no mikstajiem sieriem un
krémiem, pievienojot kariju vai

safranu.

A

(ARCO

N
>

Pasta
FUSILL SEMOLA

500 gr
ARCO
+4 / +25°C

Pasta
PENNE RIGATE
SEMOLA
500 gr
ARCO

+4 / +25°C

Uznemums Arco zZimola sortimentam atlasa produktus, kuri ir pagatavoti pec tradicionalam itaju
receptém, izvéloties tikai izcilas kvalitates produktus, kurus Sodien eksporté uz dazadam
pasaules valstim. Privata zimola produktus razo pie uzticamajiem ltalijas partikas razotajiem,
izmantojot gan gadsimtiem parbauditas un rupigi atlasitas sastavdalas, gan arf modernas
tehnologijas. Pateicoties veiksmigam cenas un kvalitates lldzsvaram, Arco Zimola produkcija

HoReCa segmenta klust arvien popularaka ne tikai Italija, bet ar visa Eiropa.

FUSILLI SEMOLA

N.160

2 ‘{f 5 kg
‘ ¥ ARCO

+4 / +25°C

Pasta

500 gr
ARCO

Visas cenas noraditas bez PVN - talr.

FARFALLE
SEMOLA

+4 / +25°C

(ARCO)

Pasta

PENNE RIGATE
SEMOLA

5 kg

ARCO

+4 / +25°C

Pasta

triskrasu

FUSILLI SEMOLA
500 gr

ARCO

+4 / +25°C

6801

Pasta
SPAGHETTI
SEMOLA N.5
5 kg

ARCO

+4 / +25°C

Pasta
TAGLIATELLE
SEMOLA
500 gr
ARCO

+4 / +25°C

. pasutijumiem +371 27679411, +371 20224731



5 kg
ARCO

Chifferi
Sis pastas veids lieliski sader
vienkarsi ar tomatu meérci, ka ari ar
mercem, kas tiek gatavotas ar liellopa
galu, cukgalu vai darzeniem.

500 gr

PARCO Pasta
CO.
s GNOCCHI SARDI

N.165

R 500 gr
w __ ARCO
JX) +4 / +25°C

Kafija malta
"DOLCE CREMA"
"LAVAZZA'" (Italija)

250 gr

1 kg
ARCO

Krems Sokolades
profesionalais
NUTELLA

3 kg

Pasta
CHIFFERI
N.132

+4 / +25°C

Pasta apcepta
FREGULA
SARDA MED.

CORONA
+4/ +25°C

LAVAZZA
+4 / +25°C

Kafijas pupinas
"GRANCAFFE"
"Arco" (ltalija)

+4/ +25°C

FERRERO
+4/ +25°C

Pasta mini
TEMPESTINA
SEMOLA

500 gr

ARCO

+4 / +25°C

Tempestina

Tie ir mazi, taisnstura formas
makaroni, ko parsvara lieto
Minestrone zupas gatavoSanai.
(Minestrone zupa — tradicionala italu

darzenu zupa.)

Fregula

Pasta
RISONE SEMOLA

500 gr

ARCO
+4 / +25°C

6803

Sai pastai ir fisu graudu forma.
Risone ir ideali piemérota zupam,
tacu to izmanto ari ka lielisku piedevu
pie pamatediena.

Tradicionala Sardinijas pasta, kas pagatavota no cietajiem kvieSiem. Fregula
(vai fregola) sarda atgadina kuskusu. Pastas mikla tiek sarulléta mazas, ne
pilnigi apalas bumbinas, un nedaudz apgrauzdéta — nevis vienreiz, bet divreiz,
kas tai dod riekstainu garsu, interesantu tekstdiru un skaistu zeltainu krasu. Sis
pastas veids lieliski derés zupam, ka ari ka piedeva griletai galai vai zivij.

! tavAun

Pasta
SPAGETTI
SEMOLA
500 gr
ARCO

+4 / +25°C @

Kafijas pupinas

"C&G STRONG TASTE"
"LAVAZZA" (ltalija)

1 kg

LAVAZZA

+4 / +25°C &

Sorbets citronu
"Nestle"

5L
NESTLE

- ﬁ

Krems Sokolades
ar lazdu riekstiem

3 kg
NUTKAO

+4 / +25°C @

Pasta olu, zala
TAGLIATELLE

500 gr
ARCOORO
+4 / +25°C

Kafija malta
"GRANCAFFE" "Arco"
MACINATO (ltalija)
250 gr

ARCO
+4 / +25°C

Sorbets avenu
SCHOLLER

5L
SCHOLLER
-18°C

8287

B

Bumbieri sirupa
"Arco"

3 kg
ARCO
+4 / +25°C

Visas cenas noraditas bez PVN - talr. pasuttijumiem +371 27679411, +371 20224731
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